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Asignatura modular: Control Microbiolégico y Bromatolégico
Ciclo Lectivo: 2023

Curso: 6° TQA

Docente Responsable: Prof. Ing. Agr. Susana del Valle Posse

UNIDAD N°1
Bromatologia: Su contenido y sus divisiones. Legislacién alimentaria. Alimento y nutricion. Estado de
salud. Nutricién. Racion o dieta alimentaria.

UNIDAD N° 2

Microbiologia y Bromatologia de la Industria de los Cereales. Contaminacién microbiolégica en cereales y
harinas. Evaluacion de la calidad de la pasta. Legislacion Bromatoldgica sobre Cereales. Requisitos
establecidos por el Codigo Alimentario Argentino

UNIDAD N° 3
Microbiologia y Bromatologia de frutas citricas. Bacterias, levaduras, mohos. Técnicas analiticas.
Enfermedades mas comunes. Requisitos establecidos por el Codigo Alimentario Argentino
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