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UNIDAD N°1 
Bromatología: Su contenido y sus divisiones. Legislación alimentaria. Alimento y nutrición. Estado de 
salud. Nutrición. Ración o dieta alimentaria.  
 
UNIDAD N° 2 
Microbiología y Bromatología de la Industria de los Cereales. Contaminación microbiológica en cereales y 
harinas. Evaluación de la calidad de la pasta. Legislación Bromatológica sobre Cereales. Requisitos 
establecidos por el Código Alimentario Argentino 
 
UNIDAD N° 3 
Microbiología y Bromatología de frutas cítricas. Bacterias, levaduras, mohos. Técnicas analíticas. 
Enfermedades más comunes. Requisitos establecidos por el Código Alimentario Argentino  
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