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UNIDAD N° 1 
Introducción a la microbiología y bromatología: Introducción. Microorganismos y productos de importancia industrial. 
Características de la materia viva: tamaño, organización. Clasificación de los organismos vivos. Reinos. 
Características de los Reinos. Células procariota y eucariota. Semejanzas y diferencias entre células procariotas y 
eucariotas. Géneros de interés en biotecnología y alimentos. Célula procariota: tamaño, forma. Estructura y 
funciones. Pared celular, membrana celular, citoplasma, región nuclear, apéndices, inclusiones, cromoplastos, 
endoesporas. Grupos bacterianos representativos de interés en biotecnología y alimentos. Métodos de observación. 
Coloraciones simples y diferenciales.  
 
UNIDAD N° 2 
Crecimiento y desarrollo de microorganismos: Crecimiento microbiano. Cinética. Desarrollo microbiano: velocidad 
especifica de crecimiento.  Factores ambientales. Influencia de la TºC, pH, Oxigeno y Presión s/ el desarrollo.  
Nutrición microbiana. Medios de cultivo. Definición. Clasificación. Composición  Solidificantes pH.  
 
UNIDAD N° 3 
Control, siembra y aislamiento de microorganismos. Sobrevivencia, inhibición y muerte microbiana 
Control de microorganismos por métodos físicos y químicos. Antibióticos. Siembra y Aislamiento de microorganismos 
aerobios, anaerobios y microaerobios.- 
 
UNIDAD N° 4 
Microbiología de la leche. Microbiología de la leche y productos lácteos. Normas establecidas por el Código 
Alimentario Argentino. 
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