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PROGRAMA

Unidad 1: Gliucidos o hidratos de carbono.

Clasificacion. Monosacaridos. Isomeria Optica en los glucidos. Configuracion. Férmula
hemiacetalica. Propiedades fisicas y quimicas. Poder reductor. Fermentacion. Usos de la
Glucosa. Oligosacaridos. Disacaridos. Maltosa. Sacarosa. Lactosa. Propiedades. Poder
reductor. Industrializacion de la sacarosa y aprovechamiento de los subproductos. Extraccion
de la sacarosa. Polisacaridos. Almidén. Hidrolisis del Almidon Glucégeno Celulosa.
Importancia bioldgica de los polisacéaridos. Digestion, absorcion y metabolismo en
monogastricos y rumiantes.

Unidad 2: Lipidos.

Acidos grasos. Constitucion de una grasa. Propiedades fisicas y quimicas. Hidrdlisis.
Saponificacion. Hidrogenacion. Enranciamiento. Fabricacion industrial de jabones. Accion
detergente de los jabones. Comportamiento de los jabones en aguas duras. Usos de las
grasas. Ceras. Constitucion. Importancia. Esteroides. Constitucion. Importancia. Digestion,
absorcién y metabolismo en monogastricos y rumiantes.



