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UNIDAD N° 1:

La estructura de los compuestos organicos. Uniones quimicas del carbono. Tipos de cadenas de carbono.
Hidrocarburos: Saturados o alcanos. Nomenclatura. Carbonos primarios, secundarios, terciarios y cuaternarios.
Radicales alquilos con cadenas ramificadas. Designacion de los hidrocarburos segun 1.U.P.A.C.

Hidrocarburos no saturados: Alquenos y alquinos. Hidrocarburos de cadena cerrada o ciclica. Utilizacién de los
hidrocarburos. Importancia para la agroindustria.

UNIDAD N° 2:

Haluros o halogenuros organicos. Halogenuros de alquilo. Nomenclatura. Halogenuros de cadenas no saturadas.
Halogenuros aromaticos o de arilo.

Funciones organicas oxigenadas. Funcién alcohol. Aldehidos y Cetonas. Acidos organicos. Eteres. Esteres.
Anhidridos. Funciones organicas nitrogenadas. Aminas. Amidas.

UNIDAD N° 3:

Alcoholes: estudio de los alcoholes. Alcoholes monohidroxilados. Nomenclatura. Propiedades fisicas de los
alcoholes. Solubilidad. Propiedades quimicas de los alcoholes. Reacciones de oxidacién: oxidacion de alcoholes
primarios, secundarios y terciarios. Aplicaciones. Polialcoholes. Alcoholes aromaticos. Practicas de laboratorio.

UNIDAD N° 4:

Aldehidos y Cetonas. Propiedades fisicas y quimicas. Reacciones de adicion. Reacciones de oxidacion. Reaccion de
Tollens. Reacciones de Fehling. Reacciones de reduccion. Metanal o Formaldehido. Etanal o acetaldehido. Aldehidos
aromaticos. Benzaldehido o aldehido benzoico.

Cetonas. Propanona o acetona. Cetonas aromaticas.

UNIDAD N° 5:

Acidos carboxilicos. Propiedades fisicas y quimicas de los acidos. Métodos generales de obtencion. Acido formico o
metanoico. Acido acético o etanoico. Acidos aromaticos. Acido benzoico. Acidos dicarboxilicos. Acido hidroxibenzoico
(Salicilico). Acido lactico.

UNIDAD N° 6:

Glucidos o Hidratos de Carbono. Clasificacion y ejemplos de Glicidos. Monosacaridos. Isomeria éptica en los
glucidos. Configuraciéon. Férmulas hemiacetalicas. Mutarrotacion. Férmula de Haworth. Glucosa. Propiedades fisicas
y quimicas. Poder reductor. Fermentacion. Uso de la glucosa. Otras monosas importantes. Oligosacaridos y
disacaridos. Maltosa o azucar de malta. Sacarosa o azicar de cafa. Lactosa o azucar de leche. Polisacaridos.
Almidon, glucdgeno y celulosa.

BIBLIOGRAFIA BASICA RECOMENDADA:

Carpeta del alumno

Biasioli, Weitz y Chandias.1998. Quimica Organica. Ed. Kapeluzt. Bs. As.
Morrison, R. y Boyd, R.1990. Quimica Organica. Wimington: EUA.

Vollhardt, P. 1994. Quimica Organica. Ed Omega. Barcelona

Streitwieser, A. y Heathcock, C. 1997. Quimica Organica. McGraw-Hill. Madrid.




